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FICHE TECHNIQUE

DENOMINATION DE VENTE PESTO AUX NOIX

DESCRIPTION DU PRODUIT
UTILISATION ET STOCKAGE

Noix décortiquées mélangées à de l'huile d'olive. Utiliser 
crud sur le pain comme collation ou pour assaisonner  
toutes les types de pâtes.Produit artisanal sans 
conservateurs ni colorants.À conserver dans un endroit 
frais et sec, à l'abri de la lumière directe du soleil. Après 
ouverture, recouvrir d'huile et conserver au réfrigérateur 
à 4 °C. À consommer de préférence avant le 5 jours.

INGREDIENTS NOIX  65%, huile d'olive 34%, sel, ail. Il peut contenir 
des morceaux de coquille.

SHELF LIFE 18 mois de la date de production

PESO NETTO       170 g

INFO ALLERGENI: NOIX - L'usine transforme des noix.

CARATTERISTICHE PRODOTTO

CARACTÉRISTIQUES
MICROBIOLOGIQUES

Pastorisation 30 minutes à 86°

CARACTÉRISTIQUES
ORGANOLEPTIQUES Apparence / texture

Couleur:
Odeur / Goût

Crémeux
Brunâtre typique de la noix
Épicé de noix

VALEURS 
NUTRITIONELLES
(valeurs moyennes par 100g
de produit)

Energie  
Graisses
dont acides gras saturés
Glucides
dont sucres
Proteines
Sodium

2849 Kj/ 693 Kcal
68,7 g
  7,2 g
  7,9 g
  2,8 g
10,8 g
  1,0 g


