
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

FICHE TECHNIQUE

DENOMINATION DE VENTE Tomates séchées biologiques à l’huile d’olive extra 
vierge 

DESCRIPTION DU PRODUIT
UTILISATION ET STOCKAGE

Tomates séchées BIO à l’huile d’olive extra vierge BIO, 
idéales à l’apéritif ou pour accompagner les sauces et les 
plats à base de poisson. Conserver dans un endroit frais 
et sec. 

INGREDIENTS Tomates séchées réhydratées BIO 63%,(Tomates séchées 
Bio 32%, eau, sel), huile d’olive extra vierge Bio 37%.

SHELF LIFE 24 mois de la date di production.

POIDS NET       180 g 

INFO ALLERGENI:  Le produit ne contient pas d’allergènes 

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

CARACTÉRISTIQUES
ORGANOLEPTIQUES Apparence / texture

Couleur:
Odeur / Goût

Typique des tomates séchées
Rouge vif de la tomate
Typique des tomates séchées

VALEURS 
NUTRITIONELLES
(Déclaration nutritionnelle pour 
100 g )

Energie 
Matières grasses
dont acides gras saturés
Glucides
dont sucres
Protéines
Sel

2419 Kj/585 Kcal
 51  g
 7,4 g 
  23  g
  3,2  g
  5,8  g
  1,4   g


