
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG  PESTO “GENOVESE” MIT KÄSE 130 GR

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

Pesto aus Basilikum. Typisch für Ligurien und geeignet 
für alle Pastagerichte. Nicht erwärmen. Auch als 
Brotaufstrich. Nach dem Öffnen im Kühlschrank 
aufbewahren, mit Öl bedecken und innerhalb von 5/6 
Tagen verbrauchen.

ZUTATEN Natives Olivenöl 58%, Basilikum Genovese DOP (28%),
Pinienkerne, Reggiano Parmesans (Milch- Salz-Lab) – 
Knoblauch-Salz. Säureregulator: Zitronensäure.

HALTBARKEIT 18 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       130 g

ALLERGIESTOFFE: Milch
                            

O.G.M - Das Produkt enthält
keine gentechnisch 
veränderten Organismen.

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

CHEMISCHE -
PHYSICALISCHE 
EIGENSCHAFTEN

PH
AW

< 4,6
< 0,8

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild
Farbe
Geruch/ Geschmack

Cremig
grün
typisch für Basilikum

MIKROBIOLOGISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Gesamtbakterienbelastung

Coliforme Bakterien

E.coli

Schimmelpilze und Hefen

Sulfitreduzierende Anaerobier

1000 UFC/g
< 10 UFC/g
< 10 UFC/g
< 10 UFC/g
< 50 UFC/g
< 10 UFC/g

NÄHRWERTE
( x 100 g vom Produkt)

Energie        
Proteine            
Kohlenhydrate
Fett     
Salz

Kcal 630/ 2633 Kj
6,60 g
6,10 g davon zucker 1,4 g
64,20 g davon gesättigt 9,80 g
  3,50 g


