
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG TAGGIASCA OLIVEN “TAGGIASCA” IN 
SALZLAKE 

EAN CODE

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

Grün- und braunviolette Taggiasca-Qualitätsoliven 
eignen sich hervorragend als Snack für Aperitifs und als 
Beilage zu rohen oder gebackenen Fischgerichten.

ZUTATEN Taggiascaolive, Wasser, Salz, Kräuter

HALTBARKEIT 18 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       310 g – 1000 g
Oliven im Beutel            570 g –   940 g

ABTROPFGEWICHT 190 g – 650 g
                                     300 g – 500 g 

ALLERGIESTOFFE: ohne Allergiestoffe – Gluten Frei
                            

NO GVO

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

CHEMISCHE -
PHYSICALISCHE 
EIGENSCHAFTEN

PH
AW

< 4,5
< 0,96

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild
Farbe
Geruch/ Geschmack

Typisch für die Taggiasca-Olive
Grün und braun / violett
Typisch für Taggiasca-Oliven

NÄHRWERTE
( g x 100 g vom Produkt)

Kcal / Kj           
Eiweiß             
Kohlenhydrate
Fett  
Salz   

178/733
1 g
1 g davon zucker 0 g
18,9 g davon gesättigt 3,2 g
2,75 g


