
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG NATÜRLICHE GESALZENE SARDELLEN KG. 1

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

Ganze italienische Sardellen in Salz. Verwenden Sie roh, 
indem Sie den inneren Knochen entfernen und sie in 
Wasser oder Wasser abspülen. Immer ohne Knochen, 
kochen Sie sie für Saucen oder Dips. In Salz und 
gesättigter Salzlake in Glasbehältern an einem kühlen, 
belüfteten Ort aufbewahren.

ZUTATEN Gesalzene Sardellen (Engraulis encrasicolus) 75%, 
Salzlake 25%.

HALTBARKEIT 24 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       1000 g

ALLERGIESTOFFE: Sardellen
                            

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Aussehen/Konsistenz

Farbe:
Geruch/Geschmack

Fleischig, mit kompaktem 
Fruchtfleisch. 
Rosa, rötlich.
Typisch für ausgewachsene 
Sardellen. 

NÄHRWERTE
(Nährwerte pro 100 g 
essbarem Teil).

Brennwert           
Fett             
davon gesättig
Kohlenhydrate    
davon Zücker 
Ballatstoffe
Eiweiß
Salz

148 Kcal / 618 Kj
 4,4 g
 0,89 g 
 0,00 g
 0,00 g
 0,00 g
27,0 g
18,0 g


