FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25 18020 Dolcedo -Imperia-

FICHE TECHNIQUE
DENOMINATION DE VENTE PESTO BIOLOGIQUE SANS AIL ET SANS
FROMAGE
CODE EAN
DESCRIPTION DU PRODUIT: Sauce a base de basilic typique de la Ligurie, adaptée a

UTILISATION ET CONSERVATION:

tous les types de pates, peut étre ajoutée sans cuisson et
peut étre consommeée seule sur des crolitons. Conserver
au réfrigérateur apres ouverture.

INGREDIENTS: Basilic semi-transformé BIO, (basilic BIO 63%, huile
extra vierge BIO, sel de mer, antioxydant: acide
ascorbique) 47%, huile extra vierge BIO, NOIX DE
CAJOU BIO, pignons BIO, régulateur d'acidité: acide
lactique.

SHELF LIFE 12 mois de la date de production.

POID NET 130g—-180 g

INFO ALLERGENES:

CARATTERISTICHE PRODOTTO

CARACTERISTIQUES CBT <10.000 UFC/g

MICROBIOLOGIQUES Entérobactéries <100  UFC/g

Escherichia coli <100  UFC/g
Salmonella Absent en 25¢g

. <1.000 UFClg
Levures et moisissures <100 UFC/g
Strafylocoques a coagulase positive

CARACTERISTIQUES PH <4,6

CHIMIQUES-PHYSIQUES

CARACTERISTIQUES Apparence / texture Crémeux

ORGANOLEPTIQUES Couleur: Vert

Odeur / Gott: Typique du basilique parfumé

VALEURS Kcal / Kj 598 / 2470

NUTRITIONELLES Graisses 58,0 g dont saturés 9,8 g

(g x 100 g par produit) Glucides 13,0 g dontsucres 1,5 g

Protéines 55¢g
Sel 33¢g




