FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25 18020 Dolcedo -Imperia-

DENOMINATION DE VENTE TOMATES CERISES EN L’HUILE D’OLIVE EXTRA
VIERGE

DESCRIPTION DU PRODUIT Ils sont ronds, de couleur rouge vif, avec un gott sucré.

UTILISATION ET STOCKAGE Parfait en apéritif, accompagné de pain et de fromages
maison ou méme pour embellir les entrées, pizzas,
salades et bruschetta. Conserver dans un endroit frais et
sec.

INGREDIENTS Tomates séchées italiens 77%, huile d'olive extra vierge
100% italienne 23%, sel, vinaigre de vin (contient
sulphites), ardmes naturels.

SHELF LIFE 18 mois de la date di production.

POIDS NET 200 g

INFO ALLERGENI: Vinaigre de vin (contient sulphites)

OGM: Free

CARACTERISTIQUES
ORGANOLEPTIQUES Apparence / texture Ronds .
Couleur: Rouge vif
Odeur / Goiit Typique des tomates
VALEURS Energie 1306 Kj/ 331 Kcal
NUTRITIONELLES Graisses 297 g
(valeurs nutritionelles dont acides gras saturés 042 ¢g
moyenns par 100g de Glucides 55,76 g
produit) dont sucres 37,59 ¢
Proteines 14,11 g
Sel 52¢g




